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EP

S’INVITED

NIEM

S VOTRE ASSIETT

ENTREES

PLATS

Burrata sucrée et salée - V

Butrata entiere =120g, fraises roties, huile d’olive,
noisettes torréfiées
Asperges vertes roties - V

Asperges vertes, houmous, huile d’olive, noix de

cajou torréfiées

Duo de lentilles pimentées - * F

Lentilles vertes, lentilles corails, oeuf parfait,

crémeux piment, vinaigrette noisette

DESSERTS

Cookie pistache - V 8.50

Cookies beurre de cacahuéte maison, crémeux

mascarpone pistache, cacahuétes torréfiées

Les notes ensoleillées - V

Glace wvanille, crémeux citron, biscuit amande,

meringue, huile d’olive

Créme brilée bergamote- V
=230 g de plaisir

Affinage du moment - V

Munster fermier & chévre frais aromatisé

MENU DE LA SEMAINE

Voir ardoise des suggestions

Entrée
+

Plat

+
Dessert

Seulement les midis du mardi au vendredi
Hors jours fériés

Escalope au basilic -

Poulet =150g, sauce au basilic et citron vert, noix de
cajou

Pluma de porc -

Porc =150g, pickles d’oignons rouges, sauce coco-

citronelle

Salade printaniere - V

Mesclun de salade, pickles d’oignons rouges, burrata,
fraises, avocat, croutons au curry, sauce au basilic et

citron vert. Version carnivore - Jambon cuit +2.50
Viande du moment accompagnée
de sa sauce

Voir ardoise des suggestions

Poisson du moment accompagné
de sa sauce

Voir ardoise des suggestions

18

17

16

L 4

GARNITURES

Sucrine braisée -V

Sucrine, vinaigrette bergamote, cacahuctes torréfiées

Poireaux rotis - V

Poireaux, sauce soja & miel, noisettes torréfiées

Purée du jardin - V

Pommes de terre, betterave, huile de noisettes

Polenta crémeuse - V

Polenta, copeaux Tomme bruschetta

.

4.50

4.50

4.50

4.50

[ Pour les enfants - Jusqu’a 10 ans ]

V = végétarien

= sans gluten F = froid

Tous nos plats sont “Faits Maison"_é

Prix nets exprimés en euros, taxes & service comptis.
Feuille des allergénes disponible sur demande.

Polenta, sauce au choix & escalope de poulet / glace vanille 13
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